
Zasady bezpiecznego korzystania ze stołówki 

spożywania posiłku 

1. Kuchnia przygotowuje posiłki z zachowaniem szczególnej 

ostrożności w zakresie zabezpieczenia epidemiologicznego. 

 2. Pracownicy kuchni są zabezpieczeni  w środki ochrony 

osobistej: fartuch, rękawiczki jednorazowe, maseczkę lub 

przyłbicę. 

 3. Blaty stolików i poręczy krzeseł  są myte przez pracownika 

obsługi za pomocą ciepłej wody ze środkiem myjąco – 

dezynfekującym  dopuszczonym do użytku w szkole. 

Następnie po wyschnięciu zdezynfekowane. 

 4. Uczniowie korzystający z obiadów przed wejściem do 

stołówki szkolnej dezynfekują ręce. W stołówce nie 

obowiązuje samoobsługa. Dania  wydaje pracownik obsługi. 

Posiłki odbierają pojedynczo dzieci lub, jeśli jest taka 

potrzeba, nauczyciel opiekujący się grupą. Uczniowie zajmują 

wyznaczone miejsca z zachowaniem dystansu. Naczynia 

i sztućce  po posiłkach są odnoszone pojedynczo przez 

uczniów do wózka „zwrot naczyń”, skąd na bieżąco są 

odbierane do mycia przez pracownika kuchni. 

 5. Wielorazowe naczynia i sztućce są myte w zmywarce 

z dodatkiem detergentu w temperaturze min.60oC. 

Procedura może ulec zmianie w każdym czasie ze względu 

wytyczne Ministerstwa Zdrowia oraz Głównego Inspektora 

Sanitarnego. 


