Zasady bezpiecznego korzystania ze stotowki
spozywania positku

1. Kuchnia przygotowuje positki z zachowaniem szczegdlnej
ostroznosci w zakresie zabezpieczenia epidemiologicznego.

2. Pracownicy kuchni sg zabezpieczeni w S$rodki ochrony
osobistej: fartuch, rekawiczki jednorazowe, maseczke lub
przytbice.

3. Blaty stolikdw i poreczy krzeset sg myte przez pracownika
obstugi za pomocag cieptej wody ze Srodkiem myjgco —
dezynfekujgcym dopuszczonym do uzytku w szkole.
Nastepnie po wyschnieciu zdezynfekowane.

4. Uczniowie korzystajgcy z obiadow przed wejsciem do
stotéowki szkolnej dezynfekujg rece. W stotéwce nie
obowigzuje samoobstuga. Dania wydaje pracownik obstugi.
Positki odbierajg pojedynczo dzieci lub, jesli jest taka
potrzeba, nauczyciel opiekujacy sie grupg. Uczniowie zajmuja
wyznaczone miejsca z zachowaniem dystansu. Naczynia
i sztuéce  po positkach sg odnoszone pojedynczo przez
uczniow do wodzka ,,zwrot naczyn”, skad na biezgco s3
odbierane do mycia przez pracownika kuchni.

5. Wielorazowe naczynia i sztuéce s3 myte w zmywarce
z dodatkiem detergentu w temperaturze min.60°C.

Procedura moze ulec zmianie w kazdym czasie ze wzgledu
wytyczne Ministerstwa Zdrowia oraz Gtdwnego Inspektora
Sanitarnego.



